Zutaten Gewiirzmischung:
Zimt, Fenchel, Anis, Ingwer, Koriander,
Nelken, Piment, Muskat, Cardamom

Zutaten Zimisterne:

251 mahlene Mandeln, 220g
Zuclﬂ:e?'%;I ZQEIweI& Ti. 2 Tl. Zitronensaft,
abgeriebene Schale von % Zitrone

Zucker (zum Ausrollen),
Zimtstemermischung

Rezeptvorschlag Zimtsterne:
Eiweild steif schlagen, Wahrend des
weiterschlagens, Zucker und
anmensﬂ hi % en. 10 Mlnuhen
schlagen. 3 ERI. abgedeckt bei
stellen. Zitronenschale und 1 2 Efs!
Gewlirzmischu _Ig unter den Teig
kneten. Sollte der Tei
elloffelweise Mand
Teng in Folle ewickelt 1 Std.im
Kihischrank ruhen lassen. Teig auf
leicht gezuckerter Flache % cm dick
ausrollen, Steme
ausstechen und mit
reserviertem Eiweil
bestreichen. Steme
auf zuvor gefettetes
Backblech Te: gen und
im eh. Backofen
bei 1 "C(] nach
Backgfen)ca 15 Min.
back
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