
Olivenöl Leccino  

250 ml 
 
 

 

 

 

 

 
 
BESONDERHEITEN

  

100% in Italien geerntet und hergestellt,

 

schonend kaltextrahiert 

Säuregehalt unter 0,4% Ohne jegliche Zusätze Rein vegan 

 

Natives Olivenöl Leccino Extra – reinsortig Olivensorte: 100% 

Leccino-Sorte. 

 
Bouquet: Zart und elegant mit einem Hauch von frisch gepflückten Oliven. 
Leicht olivfruchtig. 

Geschmack: Voll und harmonisch, reich an süßlichen Noten, leicht bitter 
und würzig in der richtigen Balance. 

Farbe: Hellgrün mit goldenen Reflexen.
 
 

 

Erste Güteklasse: 

Ausschließlich mit mechanischem Verfahren, direkt aus Oliven 

gewonnen. Kaltextraktion. 

 

 

Inverkehrbringer:  

Principelle Deutschland UG, Klinkerstr. 51, 25436 Moorrege 
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